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en las que los
enologos desnudan
SuS mejores vinos

Dominique Roujou de Boubee, Xoan
Cannas y Raul Perez fueron tres de los
protagonistas de unas pruebas para las
que hay lista de espera, por lo que se
sirve en la copa, pero sobre todo porgue
ellos cuentan todos sus secretos

n clima, un suelo y
una variedad siutdctona a la que se de-
ja madurar para que sea ¢l espejo del
entorno v pueda aportar notas diferen-
tes incluso dentro de la misma parcela.
Esa parece ser la fdrmula del terrotr,
del que tanto se habla, sungue muchas
vieces solo en términos de marketing,
Dominique Boujou de Boubée, un ends-
logo francéds instalado v enamorado de
Galicia, define el verdadero terroir en
cada cata. Ipual que ¢l berciano Radl
Pérer o Xoan Cannas, En todas Las pla-
£3s s¢ agotan en pocas horas, Y la ra-
zan es que ellos lo cuentan todo; Kanil
Pérez, por cjemplo, desnudd sus crea-
ciones en Queixeria BS, de Qurense,
Tanto que el que recién elegido coma
el mejor endlogo del mundo en Shan-
gai desveld gque sus afamados Pecado v
Penitencia son el mismo vino que Fin-
ca Pombeiras v Capelifios de Guima-
o, solo que & embotella en el Blerzo,
Tal vex por eso los cuatro encabezan
la lista Parker con 9% puntos,

Servino tuvo como invitado en A
Corufig a Dominique pocos dias antes
v alli este doctor en Enologia por la Fa-
cultad de Burdeos, dio a probar diez
de sus vinos en Espafia. Como varios
monasirell de la bodega familiar Los
Frailes de Valencia. Una uva muy no-
ble, pero desconocida. Terroir para ¢]
es respetar la diversidad: «En una mis-
ma parcela de una punta a otra hay ma-
tices ¥ es muy bonito cuando se pue-
den trasladar desde esta uva a la bo-
tella v ver expresiones de una misma

variedadw. Probar vinos con Domi-
nigue es repasar historia, viticultura
¥ la esencis de como trabaja: «Hacer
vino tino es como hacer un té, lo que
nos interesa estd en la piel v tenemos
que pasar ¢l color v el sabor al zumos.

LAS AUDACIAS DE RAUL PEREZ

whanl deixounos abraiados, porgue
conton todo, sen deixarse nada, ¢ ha-
bia viticultores que sairon completa-
mente agradecidos pola s8a xenero-
sidades, explica Eladio Osorio Mon-
tenegro, ¢l organizador de la cata en
su Cueixeria BS en la que estaba pre-
sente viticultores como Fernando Al-
gueira, Que aportaron sus comenta-
rios, Uno de los secretos de la velada
fue que el berciano anuneid que cada
vez 05 mds audar v ya no usa el con-
trol de temperatura para diferenciar-
s aun mas de los vinos comerciales
cuyo resultado ex previsible y gue tie-
ne clamo el peso del entorno. «Expli-
cou quée ten unha finca nas inmedia-
ciones dun pinar que acaban de cortar
& gue ten tan claro que os arredores
inflien nas caracteristicas da parcela
ata o punto gue pensa que esa finca xa
AUNCd Serd @ mesmas, resume (sorio.

RIBEIRQ

El director del Instituto do Vifio Xoan
Cannas ofrecid un amplio repaso de O
Eibeiro en una sesidn con plazas co-
diciadisimas. Para Cannas el reto pa-
5a por convertir la sorpresa en emo-
cion v apuntalar la identidad pasa por
una cuidada eleccidn de varedades v
una cotrega con mimo a la viticultura
de mintfundios gallega: wilo hay mds!
Las variecdades autdctonas dificiles en
términos de viticultura, como la caific,
souson, ferrdn o brancellao, marcardn
una identidad muy definidas.

Ll
s

FOTO: MARCOS MIGUEZ

FOTD: ALVBRD BALLESTERDS

FOTO: MIGLEL VILLAR

DOMINIQUE
Dactor en enologia par
Burdeos. Diesveid gqus
gs realmente gl
eferigirs rEs 2l de
las modas.

KOAN CANMNAS
Instituto do Vino. Un
repase a las variedades
¥ joyas de O Ribeio.

RALUL PEREL

El mejor endlogo del
munda, Degh
baquiabiertos a los
Gue acusdiaron a su
cata en Queixaria BS
e la gue <8 probarsa
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