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Merenzao, la cenicienta gallega
recuperasu trono en Ribeira Sacra

Tres bodegas, Ponte da Boga, Ronsel do Sil y Algueira,
han dado una nueva vida a una variedad autoctona
elegante y de cultivo caprichoso que tiene una hermana
gemela en Francia gracias al Camino de Santiago

POR BEA ABELAIRAS

uenta el prestigioso endlogo
Dominique Roujou de Boubee que
hace poco mds de una década apenas
quedaban cepas de merenzao, una
variedad autdctona y que se consie-
ra ¢l origen de muchas otras como
la mencia o la brancellao. Esta cepa
extremadamente sensible a las [luvias
antes de la vendimia da unos raci-
mos compactos y pequefios de piel
finisima. En Galicia cayd en desgra-
cia, seguramente, por su delicadeza
en momentos en los que se primaba
la cantidad con el menor esfuerzo
posible, pero su hermana gemela, la
troussean, vivio otra vida en Francia
y en la actualidad estd considerada
comg la mejor uva para tintos del vi-
fiedo del Jura (al norte de Los Alpes),
una zon:a muy pequefia en cuanto a
produccion, pero gigante por su fama.
En cuanto Dominique conocid la
merenzao se entusiasmd como pro-
yectos como el de Ponte da Boga, en
Ribeira Sacra, que el afio 2007 decidid
llevar la contraria a muchos asesores
y arrancar toda una finca de tempra-
nillo para sustituirla por merenzao un
afio después de hacer su primer vino
solo con esta uva, a la que también se

denomind bastarda, quizd por su his-
toria. A partir de entonces y gracias
a las otras apuestas de Ronsel do Sil
o Algueira la cenicienta recuperd su
trono en la Ribeira Sacra. «Cuando
la descubri en el 2007 me enamoré
rapidamente, ¥y eso que ya conocia
la mencia a la que también adoro,
pero creo que la merenzao tiene un
gran potencial. No tiene mucho color,
pero no me preocupa, porgue el vino
tiené mucha personalidad: es muy

aromitico y tiene un equilibrio muy
agradable para un caldo sin muchos
taninos que, sin embargo, envuelve el
paladars, explica que el endlogo que
se ha convertido en asesor de Ponte
da Boga, una bodega que en el 2006
embotelld su primer 100 % merenzao,

«El la Borgofia francesa también hay
unos vinos que no tienen mucho color
0 cuerpo, pero sin embargo son muy
elegantes y envejecen muy bien. A
veces hay la tendencia a asociar 1a ca-
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pacidad de envejecer con la posicion
tinica: se cree que cuanto mis 0scuro
es, mis capacidad de envejecer tiene,
pero no siempre es asi y un ejemplo
s la pinot noir borgofiesa.

Roujou de Boubee coincide con
Maria José Yravedra, de Ronsel do
Sil, en que esta variedad manifiesta
como pocas la vocacion de terroir de
Ribeira Sacra. Sin embargo, no com-
parten teoria en cuanto a su origen,
El endlogo francés cree que llegd a
Galicia gracias a alglin monje y una
vez aqui se convirtié en la madre
de muchas castas gallegas, como la
mencia, el caifio o el brancellao, Yra-
vedra sostiene que desde las ribeiras
de Galicia y a través del Camino de
Santiago llegd hasta Francia. « Parece
que las investigaciones que se han
realizado hasta ahora apuntan a una
regién que durante la época de Felipe
I1 fue espafiola. De hecho, se llamaba
la Borgofia espafiola a la regidn del
Jura ¥ este pudo ser otro punio de
conexion con esa region, aungue lo
importante es que es una variedad
que atin estd por descubrir, pero que
es muy nuestra y estd cargada de his-
toria. Una auténtica joya», concluye.

LA EVOLUCION DE LA «BASTARDA»

15.890

Kilos de uva de esta variedad vendimia-  El salto cuantitativo se da en el 2007, justo
un afio antes se recogian poco mas de

dos en el 2012, segiin el Consello regu-
lador.
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8.086

3,000 kilos.

1.270

En el afio 2000 apenas queda-
ban cepas de esta variedad, que
requiere cuidados especiales.



